
ВОСКРЕСЕНЬЕ
В АЛЖИРЕ

— Лла ® Зубида, Лла Зубида,,. Ты и ость Шала-
бия? Ты все-таки приехала... Добро пожаловать.
Я Лла Сафья, мать Али, он сидит в одной камере
с твоим сыном, Лла Зубида.

Зубида поцеловала Лла Сафью.
Лла Сафья не переставала их расспрашивать. Зу

бида и ее дочь вежливо отвечали, удивляясь всему,
что их окружало.

Зубиде алжирский порт показался печальным, и
ока вспомнила слова сына, Однажды он написал ей:

«...Сегодня нас везли в военный трибунал очень
рано, еще до рассвета. Мы проезжали мимо порта,
и сквозь решетку тюремной машины я видел, как
над морем вставало солнце. Как прекрасна наша
страна!..»

По дороге Зубида спросила Лла Сафью:
— Когда я смогу повидать сына?
— Завтра рано утром, — ответила Лла Сафья,—

мы пойдем за пропуском в военный трибунал, а
уж потом сможем пойти в тюрьму. Все вышло
очень удачно — завтра как раз день свиданий.

На другой день утром Шалабия, ее мать и Лла
Сафья с пропуском в руках ждали у ворот тюрьмы
Барберус. Там было много народу: мужчины, жен
щины и очень много детей. Шалабия изнывала от
нетерпения. Родственники заключенных разговари
вали, разбившись на маленькие группы. Казалось,
что все друг друга знали. Напротив на тротуаре с
криком бегали дети. Шалабия повернулась к воро
там. Взгляд ее остановился на свежеприклеенной
афише. Она подошла поближе, увидела имя своего
брата и двух других, прочитала то, что было напи
сано рядом. Она перечитала это два или три раза,
чтобы уяснить себе точный смысл прочитанного.
Она побледнела, но, казалось, так и не поняла до
конца. Она слышала, что мать зовет ее, но не мо-
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— Шалабия! Шалабия! — Зубида потянула дочь
за рукав. — Иди же, наша очередь.такое, тюрьма!

Зубида опустила чадру и стала ждать. Она снова
думала о последнем i исьме Мохаммеда: «

Шалабия последовала за матерью, словно ав
томат, до самого окошечка, где виднелось красное
лицо охранника. Волнуясь, Зубида протянула кор
зинку с передачей. «Сейчас, — говорила она се
бе, — я снова увижу Мохаммеде, сына, после двух
лет разлуки...»

Охранник открыл дверь, оттолкнув рукой Зубиду.
Он посмотрел на пропуск, потом на афишу, при
клеенную на ворота, и пробормотал сквозь зубы;
«Гм, это имя мне действительно что-то говорило!
Я не ошибся». Он повернулся к Зубиде и закри
чал:
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Из папайи варят джемы, готовят мармелад, я уже
не говорю о компотах. Если бы Остап Бендер по-
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